
装修揉和中西方风格
专注川菜品质不断创新

“百姓百味餐饮一直做的就是大众川
菜，主要针对当地家庭消费和朋友聚会的
群体。”据经理倪强介绍说，百姓百味是一
家连锁店，总门店在青白江，目标是从主城
区周边向市内发展。于是，2016年9月，百
姓百味餐饮在华阳开了分店。店面紧挨府
河一侧，装修清新雅韵，揉和了中西方的装
修内饰风格，从河对岸看去显得别具一格。

“百姓百味秉承传统的川菜技法，也融
入了西方的烹制手法和菜品搭配。以前更
多的是重视传统川菜，现在在传统川菜的
基础上有所革新，形成了独具特色的新派
川菜。”倪强表示，中西结合和技法上的创
新，使得店内的菜品在保证本地人口味的
同时，也能让外地人接受这样的口感。据
介绍，百姓百味有自身的厨政部，经常派人
出去考察、学习、研发新派菜品。就此，倪
强还会根究华阳本地人的口味，定期去总
店的厨政部挑选新研发出来的川菜。川菜

大多以香浓为主，为了更好地结合本地口
味，百姓百味的厨师除去了川菜本身自带
的油腻之外，也加入了西方烹饪技法中的
蒸、炸。“像我们店里现在所卖的油泼水煮
鱼，这也是本店的特色菜品。它是现点现
杀的菜品，保留传统川菜的做法留住了油
香。最后，用火喷制而成，看上去有食欲
感，口感也非常独特。”倪强介绍说，“一顿
乱炒”也是一道经典的传统川菜，它主要是
由猪肝、五花肉、肥肠组成。此外，店里的
招牌菜还有百姓捞鱼片、“一顿乱冒”、自贡
跳水鱼等等。

凭借着“打铁还需自身硬”的精神，百
姓百味华阳分店始终坚持注重菜品和服
务，只用了两年多的时间，就将自己的品牌
在华阳扎下了根，在食客之间口碑相传。

每月都搞公益活动
厨师也去敬老院掌勺

“我们店面的发展离不开街道、社区和
其他单位的支持，从侧面帮助我们拓展了

影响力。同时，我们也跟着他们一道做公
益。”倪强表示，店里每个月都会定期做些
公益活动，而且，每个月的公益活动主题也
不一样。前段时间，倪强还带着副厨和菜
品，与华阳街道将军碑社区的工作人员一
道去了附近的敬老院，现场为敬老院的老
人们加工制作了一道道可口的佳肴。

“其实，我跟华阳很有渊源，我也切身
感受到了这里的巨大发展和变化。”倪强回
忆说，因为父母在华阳工作的缘故，他早在
10年前就来过华阳，当时戛纳湾刚刚开始
打造，周围都是整片的农田。“我刚来华阳
的时候感觉既熟悉又陌生，当时就在想自
己能不能在这里站住脚跟，现在看来这些
都不用再多想了。”倪强笑着说道。

如今，戛纳湾随着华阳的城市建设已
聚集起愈来愈多的酒店、电影院、超市、餐
饮、广场等多种业态，发展成为能够辐射天
府新区核心区，影响成都城南居民生活消
费的重要生活区。

▶地址：
华阳街道滨河路二段368号

秉承传统川菜技法
融入西方烹饪理念
“百姓百味”川菜店已成为众多华阳人家庭聚餐的首选之地
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说起成都的休闲场所，常有人言“东有望江楼，西有浣花溪，中有宽巷子，南有戛纳

湾。”4月11日，记者来到华阳街道戛纳湾美食区探寻美食时，发现府河边有一家装修清

爽的川菜馆门庭若市。

据悉，这家别具一格、名字十分接地气的“百姓百味”川菜店，已在华阳开了近3年时

间。虽然时间不算长，但已然成为众多华阳人家庭聚餐的首选之地。

这家环境、味道那些都挺好
的，每次过来看到他们生意都还
不错，特别喜欢他们家的一顿乱
冒，感觉好吃到爆。有太阳的时
候，坐在他们一楼靠河的小桌子
特别舒服。

——网友：会说话的瓜子儿

这家店已经是家里人聚餐
的定点食堂了，鱼粥片、干捞苕
粉、鲍汁萝卜骨，桑拿虾属于保
留菜品，甚至每次必点。茶聊话
梅鸭、豇豆烧清波、回锅土豆也
是经典菜品。总的来说性价比
不错，分量足味道好，华阳聚餐
的不二选择。

——网友：开口脆_3882
华西社区报记者高昊焜店家供图
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招 聘 信 息
单位名称

成都戛纳假日酒店
有限责任公司

成都九垆餐饮管理
有限公司

招聘岗位

万能维修工

安全员

监控员

服务员

传菜员

吧员

洗碗工/保洁员

岗位要求

限男性，五官端正，吃苦耐劳，
服从安排，有电工证、锅炉证

限男性，五官端正，吃苦耐劳，
服从安排，三班倒，月休6-8天

限女性，五官端正，吃苦耐劳，
服从安排，三班倒，月休6-8天

28岁以下，男女不限，高中以上学历，
女身高1.65米以上，男身高1.70米以上，

形象气质佳，有亲和力，沟通能力强，
有工作经验优先

50岁以下，男女不限，有亲和力，
沟通能力强，有工作经验优先

28岁以下，限男性，高中以上学历，
身高1.70米以上，形象气质佳，有亲和力，
沟通能力强，高端餐饮1年以上工作经验。

50岁以下，限女性，学历不限，有工作经验优先

工资

综合工资2000-3000左右，
提供吃住、社保、带薪年假、店龄工资等各类福利

综合工资2000-2500左右，
提供吃住、社保、带薪年假、店龄工资等各类福利

综合工资2000-2500左右，
提供吃住、社保、带薪年假、店龄工资等各类福利

2000-2500元/月+提成+公司福利+工龄工资

2000-2500元/月+提成+公司福利+工龄工资

2200-2500元/月+提成+公司福利+工龄工资

2000-2300元/月+公司福利+工龄工资

工作地址

天府新区华阳街道
滨河路二段698号

乘车路线：
1、505、523、503A、T109

益州大道滨河路口站下车
2、T202滨河路二段中站下车

南湖公园20栋鸿垆九大碗

联系电话

刘女士
18010613633
单位邮箱：

cdcannes@sina.com

028-85618881

蒸蒸日上。
一顿乱冒。 家乡拌鸡。 海鲜蒸蛋。


