
“这里位于青藏高原和四
川盆地交界地带，高原的雪水
从这里流过。”作为雅安天全鱼
子酱基地工作人员，在曾柄瑞
看来，天全是鲟鱼生长万里挑
一的理想环境，“这里的水非常
清澈，水质非常好。鲟鱼是冷
水性鱼类，这里的雪水温度很
低，水温波动不大。”

润兆渔业董事长李军毕业
于大连水产学院。这位总说自
己“只会搞技术”的企业家坦
言，企业最初的定位主要是面
向有鱼子酱食用习惯的欧美市
场，出口量占总产量80%以
上。但从2019年开始，企业逐
渐向东南亚市场开拓，并在同
期成立国内营销部。

一边扩产能，一边拓展销
售渠道，这似乎是当下“川字
号”鱼子酱的缩影。绿水青山
之间，本土企业在发展，也引来
外来企业。例如，同样作为全
国头部鱼子酱企业的杭州千岛
湖鲟龙科技股份有限公司，也
在四川布局发展蓝图。

“好山好水养好鱼。”曾柄
瑞很期待。如今，润兆渔业的
销售网络已覆盖全球30多个
国家和地区，未来这些“四川
造”鱼子酱将抵达更多餐桌，进
入更多人的生活。

好鱼“带动”好山水
辐射周边近3000户农户增收

当然，也有人的生活已因
这些悠然的鲟鱼发生改变。

53岁的李子云喜欢向往来
游客介绍鲟鱼，“长大的能有
300多斤。”他是天全县思经镇
团结村人，家在天全县水产现
代农业园区外。因为产业发
展，他们村的大多数人实现了
在家门口就业，“去园区工作，

或者在家里开农家乐，都有一
笔不错的收入。”

要让产业链上的每个环节
都盈利，每个参与的老百姓都
能挣到钱。天全县政府提供的
数据显示，产业发展带动全县
19个村集体经济组织获利
139.3万元，辐射周边近3000
户农户增收。与此同时，天全
思经鱼子酱特色小镇入选四川
省特色小镇，团结村成功创建
省级乡村振兴示范村。

与之相对应的，是一组天
全县的生态环境“成绩单”。目
前，天全县查明鱼类达45种，较
20世纪80年代的14种增加2.2
倍。县域水环境质量持续保持

“优”，地表水、集中式饮用水水
源地等水质达标率100%。

2021年，天全入选第五批
国家生态文明建设示范区名
单。2024年，天全河成功入选
省级“美丽河湖”优秀案例。

这些数据背后，更延展出
更多可能性。

眼下，天全县已探索出了
“标准化+”模式，推行“鱼池共
建、鲟鱼共养、红利共享”的“三
共”合作模式，构建村民、村集
体与龙头企业三方共赢格局。
通过股金、薪金、租金“三金”收
益模式，让周边农户深度参与
产业发展，盘活闲置资源，实现
了多主体共享产业发展红利。
同时，创新“冰雪活水养鲟鱼—
精深加工提价值—农旅融合延
链条”模式，实现生态资源向经
济优势转化。

池中物也有大天地
科技手段助力整个产业链条

“实实在在的绿水青山之
间，有金山银山；高质量发展
里，有属于农业的广阔天地。”

这是润兆渔业水产养殖工程师
任杰最大的感受。他的本科和
硕士都在西南大学完成，毕业
后一头扎进了天全的池塘边。
这位刚刚28岁的小伙子说起
鱼，眼睛里满是雀跃，“鲟鱼是
很古老的鱼类，体型较大，在水
里算半个霸主。”

但真正让任杰沉醉的是产
品研发、养殖管理的技术提
升。对此，他需要手把手教会
到园区工作的村民如何养鱼，
更要时刻监控每条鱼的生长状
况。尽管皮肤被晒得黝黑，但
他会骄傲地说起自己最有成就
感的事，“养的鱼符合国家食品
安全标准。”

池中物也有大天地。早在
2023年，四川就印发了《天府鱼
子酱产业集群建设方案》。以
方案为抓手，雅安明确提出增
强县域间功能协调，构建从池
塘到餐桌的全产业链。如今，
从冷水鱼繁育、养殖到加工，科
技手段已助力整个产业链条。

记者在润兆渔业了解到，
企业在创立自有技术中心的同
时，在品种培育、养殖技术、精
深加工等方面与高校长期合
作，联合开展鲟鱼杂交育种技
术、鱼子酱和冷水鱼产品加工
技术等科研攻关，共拥有核心
专利50余项，《鲟鱼高效健康
养殖及鱼子酱加工技术创新与
应用》等项目3次获得四川省
科技进步奖。

同样是研究生毕业，食品
研发工程师李蝶沉醉于鱼子酱
加工方面的产品研发，“例如现
在很受喜欢的鱼子酱酸奶，就
是我们的产品。”

青山绿水依旧，属于“四川
造”的鱼子酱，正在不断“出
圈”，拥有更多可能性。

二郎山山麓，天全河
畔，在雅安市的山间小城
天全县，一群体重超过200
斤的鲟鱼，正在天全县水
产现代农业园区内的池塘
里懒懒地游动。

6月2日，华西都市报、
封面新闻记者跟随“美
丽中国行之探访国家公
园”集中采访活动，抵达这
个被青山怀抱的产业园
区——四川最大的鱼子酱
生产基地。

数据显示，2025年，天
全县实现鱼子酱产销量70
吨，位居全国第二，占全球
份额14.5%，产品远销30多
个国家和地区。

毫无疑问，眼前的池
塘里，鲟鱼们游动时带起
的厚重涟漪，正稳稳激荡
开来——从高山池畔到世
界餐桌，从一地产业到可
持续的未来。
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其实，关于“四川造”
鱼子酱，比数据更有记忆
点的，是两年前的那场全
民关注。

2024年1月，随着一
场几乎“全民参与”的南
北方文旅“大喊话”，“四
川鱼子酱”作为“四川礼
物”成功“出圈”。随即，
1200份“四川造”鱼子酱
被送到黑龙江哈尔滨。

彼时，布局鱼子酱产
业20多年的四川润兆渔
业有限公司，已是世界鱼
子酱市场的头部企业，而
该企业最大的养殖基地
就布局在天全县。

远销30多个国家和地区
“四川造”鱼子酱早已“出圈”

华西都市报-封面新闻
记者 杜江茜杨涛
李佳雨 梁家旗

天全县水产现代农业园内，工人展示养殖的鲟鱼。余乐 摄

天全县水产现代农
业园内，圆形流水鱼池
依河而建。 杨涛 摄
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华西都市报讯（记者 罗石
芊 周洪攀）6月2日，“美丽中国
行之探访国家公园”集中采访
在雅安市宝兴县启动。宝兴
县邓池沟是世界上第一只大
熊猫被科学发现的地方，因此
宝兴又被称为“熊猫老家”。

“熊猫”的名字从何而来？

它们又是如何被科学发现，并
逐步受到保护的？当日，华西
都市报、封面新闻记者走进宝
兴县邓池沟大熊猫起源馆，一
探究竟。

在当地，第一只大熊猫被
科学发现的故事，老少皆知，
广为流传。

1869年，法国人阿尔芒·
戴维在邓池沟考察时意外在

当地人家中发现一只黑白熊
皮毛，之后当地人为他找到一
只活体黑白熊。戴维本想将
这只黑白熊带到法国，但遗憾
的是，这只黑白熊在途中不幸
夭折。

之后，戴维将其制作成标
本，送回巴黎自然历史博物馆
展出。1870年，该博物馆馆长
米勒·爱德华兹鉴定后认为，

黑白熊不是一种熊，而是与小
猫熊相似的另一种较大的猫
熊，便正式定名为：猫熊。自
此，大熊猫这一古老的物种正
式进入了世界科学的视野，宝
兴也因此被誉为“熊猫老家”。

那么猫熊又是如何在岁
月长河中变成“熊猫”的？据
大熊猫起源馆讲解员介绍，一
切源于一个美丽的误会。

1939年，重庆平明动物园
举办了一次动物标本展览，其
中黑白色的“猫熊”吸引了大
家的关注，它的标牌采用了
流行的国际书写格式，用拉
丁文和中文双语标注。但当
时中文习惯从右往左认读，参
观者将“猫熊”误读为“熊猫”，
久而久之，就把“猫熊”叫成了

“熊猫”。

从“猫熊”到“熊猫”大熊猫从宝兴走向世界


