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成都经济
一线观察

热量仅为蔗糖的10%
已在十多个国家和地区获批

“D-阿洛酮糖是一种天然
存在于无花果、猕猴桃、小麦、玉
米等食物中的六碳酮糖，甜度接
近蔗糖的70%，但热量仅有蔗糖
的10%。除了结构稳定，它的口
感也更接近蔗糖，完美解决了传
统代糖风味不足的痛点。”成都
中粮生化副总经理于含介绍，实
验数据显示，D-阿洛酮糖能抑
制血糖波动，降低餐后血糖峰
值，调节脂肪代谢以及辅助体重
管理。目前该产品即将在新津
实现量产，主要应用于新式茶饮
等食品领域，满足消费者对健康
功能糖的需求。

今年 9 月，中粮集团研发
的国内首个D-阿洛酮糖产品
正式上市。这不仅是我国首款
获批并实现规模化生产的D-
阿洛酮糖产品，更标志着我们
在高端功能糖领域成功打破国
外技术垄断。

记者了解到，随着全球消费
者对健康饮食的追求，这款功能
糖已在美国、日本、韩国、澳大利
亚等超过15个国家和地区获批
使用。科学控糖不能单一依赖
代糖物质，更需同步推进饮食结
构的系统性优化。于含认为，在
这场席卷食品行业的“甜蜜革新”
里，阿洛酮糖为消费者在味觉享
受与健康管理之间搭建了全新的
平衡支点，其市场潜力值得产业
链上下游共同探索与期待。

奶茶门店数量全国第四
茶企扎堆源于产业链完备

当新茶饮作为日常消费市
场的新宠不断“出圈”时，其上游
端的“甜蜜”原料供应行业，站上
风口，迎来了快速发展的契机。

成都早已成为新茶饮品牌
的“兵家必争之地”。有报告显
示，成都奶茶店门店数量位居全
国第四。而成都也是许多新茶
饮品牌的“大本营”：茶百道、书

亦烧仙草等头部品牌在这里“出
道”；霸王茶姬、蜜雪冰城在这里
设立总部基地；李山山茶事、树
夏、陈多多、丸摩堂等本土新品
牌正陆续走向全国……

茶饮品牌扎堆背后，源于成
都完备的饮料产业链。例如，位
于成都市青白江区的茶百道智
能生产加工基地及供应链总部
项目，其生产的可降解吸管、注
塑杯等包材源源不断供应给成
都本土的几家茶饮企业。

再如，今年1月，娃哈哈在
成都的第二个生产基地——娃
哈哈精制饮品生产基地项目在
温江区动工。娃哈哈西南片区
总经理王斌表示，温江区良好的
产业基础和优越的投资环境，为
企业发展、项目推进提供了强有
力的支持和保障。

当成都成为“生态链”主场，
便为产业链上的企业带来了全
新的转型机遇。作为一家传统
企业，成都中粮生化最初的产业

布局聚焦大宗产品果糖。“产品
的技术壁垒并不强，尽管当时我
们与可口可乐、百事可乐等巨头
企业有合作。其中，可口可乐一
年的用糖量几乎占企业产能的
一半。”于含坦言，虽然依靠成都
的区位优势，产品能辐射云南、
贵州等西南市场，“但大宗产品
技术壁垒不高，且竞争压力大。”
从大宗产品果糖到风味糖浆，再
到“局部性优化”转向“系统性
重构”，这家传统企业的“破茧”
逻辑，正随新茶饮行业的市场
需求变化，向“甜蜜”高附加值
方向转变，并以跨界思维重构
产业价值。

“破茧”逻辑
被动供应转向共同研发

随着市场变化，新茶饮如
雨后春笋般席卷全国市场，成
都中粮生化也迎来了新的挑
战。于含说，一方面，单纯依靠
现有业务模式难以持续快速发
展，另一方面，行业变革也带来
了新的发展机遇与思考，比如
开拓新市场、研发新产品等是
必然的选择。

“书亦烧仙草、茶百道是我
们选择的新赛道。”于含表示，
2021年企业成立了风味糖浆研
发实验室，“我们从传统的‘被动
供应’，尝试转向与客户‘共同’
研发。”换言之，该企业开始探索
根据客户提出的每款茶饮的含
糖量、口感等需求，进行定制化
研发生产。

以书亦烧仙草为例，于含解
释，所谓定制化研发是指用户从
提出新研发的茶饮品类时，双方
研发团队便共同参与讨论、试验
等环节，“深度参与新品研发，根
据新品口味调配糖浆浓度、口感
等，既能保证茶饮的茶叶味，又
能融合适口甜度。”于含说，这样
的联合研发进度，通常需要近半
年的时间。

定制化模式不仅为中粮生
化带来了更为广阔的市场空间，
更重构了供应链关系，打开了跨

界融合发展新赛道的大门。数
据显示，自2024年起，该企业定
制糖浆业务营收占比已超过
40%，成为产量增长的新引擎。

园区为企业作保障
科创与转化同时发力

“为何选择新津？”对记者的
这个提问，于含给出的答案是：

“新津的绿色食品产业有多年沉
淀的产业基因，拥有原料供应和
生产加工的产业链协同优势，以
及上下游贯通的产业生态。更
重要的是区位带来的辐射力，这
里交通便捷，立足新津，既能深
耕成都本地市场，又能快速辐射
川渝乃至整个大西南地区，完全
符合我们的市场布局。”

记者了解到，如今，舌尖上
的“新津造”实力凸显。除了
D—阿洛酮糖的获批，成都中粮
生化新推出的“忠良”风味糖浆
也风靡全国。中粮油脂国内创
新的可生饮的富含Ω—3亚麻酸
的亚麻籽油大放异彩，走红全国
的亚麻籽油中42%的市场份额
来自该企业，而其中80%的产品
源自新津这家健康工厂。

四川省健康食品产业园在
科技创新和成果转化上同时发
力，园区建立科技成果转化专班
推进机制，动态梳理企业需求和
高校科研成果两张清单，双向撮
合、快速转化，促进中粮生化—
江南大学“新型健康代糖”、菊乐
食品—中国农大“功能性保健产
品”等23个校企科研项目落地
转化。

此外，新津创新出台实施
“津英人才3.0”政策，最高支持
300 万元，重点引进顶尖科学
家、产业领军人、技术突破者，对
求职创业人才最长给予6个月

“免费入住驿站+房费减半优
惠”，以及最高15万元“津英人
才房票”。这个区位优势独特、
创新能力爆发的园区，正在改变
全市乃至全省的健康食品产业
格局。

华西都市报-封面新闻记
者 赖芳杰受访者供图

记者12月7日从中国石油
西南油气田公司获悉，西南地区
首座地下储气库——相国寺储
气库采气瞬量日前创历史新高，
标志着相国寺储气库采气能力
实现新的突破，为今冬明春天然
气保供蓄足“底气”。

今年 6 月，历时三年多建
设，相国寺储气库扩压增量工程
顺利完工，“升级版”相国寺储气
库新增日注气规模1000万立方
米、日采气规模1000万立方米，
建成国内首个可复制、可推广的
储气库智能管控平台。

此次采气冲峰，是相国寺储
气库完成扩压增量工程后，首次

实现达产运行，成为国内首座实
现提压达产的气藏型储气库，全
面检验了从地质气藏、注采井到
地面设施的整体运行能力，展现
出良好的系统适应性与稳定性。

储气库就像天然气的“地下
粮仓”，在用气淡季，把富余天然
气注入地下空间储存，待到冬季
供暖用气高峰期再集中采出，是
保障能源稳定供应的“压舱石”。

作为西南地区首座地下储
气库，相国寺储气库是连接川渝
管网和中卫-贵阳联络线、保供
京津冀地区的重要能源基础设
施。今年10月，相国寺储气库
完成注气任务，再度实现“满

仓”。11月，随着生产阀缓缓开
启，天然气源源不断从储气库向
国家管网输送，相国寺储气库迎
来了第十二采气期的调峰采气，
开启新一轮冬季保供。

此外，川渝地区另外两座储
气库：铜锣峡储气库、黄草峡储气
库均已按计划完成注气储备任
务，可在用气高峰时段精准采气，
有效发挥“削峰填谷”的调峰保供
作用。12月1日，随着铜储8井生
产阀门开启，铜锣峡储气库正式
启动新一轮采气作业。此前，黄
草峡储气库已于11月15日率先
开启草储2井生产调节阀，进入采
气保供阶段。文图均据川观新闻

甜如蔗糖，热量仅为其10%
成都新津造出代糖“新星”

想要给生活来点甜，
又恐热量和糖度，这个“痛
点”如何破？

在位于成都市新津区
的四川省健康食品产业园
中，国内刚刚获批的代糖

“新星”——D-阿洛酮糖，
在生产线上分装出库。甜
度高、溶解性好、低卡路里
和低血糖，是这款新产品
的显著优势。

12 月 7 日，华西都市
报、封面新闻记者走进中
粮生化（成都）有限公司
（以下简称“成都中粮生
化”），探究这份不一样的

“甜蜜”。

西南地区首座地下储气库采气瞬量创历史新高

D-阿洛酮糖在生产线上分装出库。

成都中粮生化公司的特种糖生产线。

相国寺储气库。


