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鼓励新能源汽车废旧动力电池回收利用

全国首个！四川这项新《办法》6月起施行

为什么要制定《办法》？

曾吉明介绍，制定《办法》
一方面是发展废旧动力电池循
环利用产业的要求，另一方面
是规范废旧动力电池回收利用
活动的需要。

从现有产业基础来说，四
川是全国锂矿储量最丰富的省
份，省委、省政府将动力电池产

业链纳入全省“建圈强链”，把
四川打造成产业链最完整、综
合竞争力最强的世界级动力电
池产业集群，动力电池产量约
占全国五分之一。同时，四川
现有废旧动力电池综合利用企
业 11 家、回收服务网点 512
个，综合利用能力约6.9万吨，
具备一定产业基础。

曾吉明进一步表示，从未
来市场前景来说，截至 2024
年底，全省新能源汽车保有量
达140.2万辆，增长56.4%，特
别是成都作为全国汽车保有
量第一城，新能源汽车保有量
已经达到 93.25 万辆，增长了
48.7%，预计未来两至三年四
川废旧动力电池将迎来第一轮
大规模“退役潮”，回收利用市
场前景广阔。

《办法》有哪些亮点？

记者了解到，《办法》从区域
中心建设、回收利用规范、鼓励

支持措施、监督检查、法律责任
等方面，为规范全省废旧动力
电池回收利用提供制度支撑。

对于《办法》的特点亮点，
曾吉明从三个方面进行了详细
解读。

首先，在通过源头管控确
保废旧动力电池进入正规途径
方面，《办法》明确要求废旧动
力电池应交售给回收服务网点
或综合利用企业，创新提出建
设集成废旧动力电池回收、储
运、拆解、检测、维修、梯次利
用、再生利用等多功能的区域
中心，促进废旧动力电池应收
尽收、就近回收、就近利用。

其次，在通过过程控制确
保回收利用活动符合规范要求
方面，《办法》从废旧动力电池
产生“起点”到综合利用“终点”
全生命周期作出规定，要求移
交、回收、运输、综合利用等各
环节均应符合国、省相关要求，

并由生态环境、商务等部门负
责监督检查。同时，四川在全
国率先提出培育省级综合利用

“白名单”企业，发挥优质企业
示范作用，带动提升行业整体
规范水平。

最后，在通过压实生产者
责任延伸制度完善回收服务网
络方面，《办法》要求动力电池
企业、新能源汽车生产企业等
依法承担回收责任、履行回收
义务，规定动力电池企业、新能
源汽车生产企业等应按国家要
求自建、共建或委托建设回收
服务网点，提出区域中心应加
强对区域内回收服务网点的整
合优化，构建与废旧动力电池
规模相匹配的回收网络。

后续有哪些重点工作？

曾吉明透露，后续工作四
川将在两个方面重点发力。

首先，将加快推动建设区
域中心，综合考虑区域内现有

产业基础、龙头企业布局、新能
源汽车保有量以及未来一段时
间退役动力电池规模等多种因
素，坚持政府引导、市场主导原
则，按照“条件成熟一个、建设
一个”思路试点建设4-5个区
域中心。目前，已起草区域中
心建设方案，将于近期印发。

“此外，我们还将研究起草
《四川省新能源汽车废旧动力
电池综合利用行业规范条件》，
明确省内‘白名单’企业的技术
标准、安全环保要求等，通过遴
选培育一批水平高、行业带动
作用显著的标杆企业，淘汰一
些不规范、技术水平低、安全环
保不达标的企业，推动行业健
康、可持续发展。”曾吉明表示，
目前，已形成初步文稿，后续将
征求各地、各部门以及社会各
界意见，届时也欢迎具备条件
的经营主体积极参与。

华西都市报-封面新闻
记者 马梦飞

创业26年，年轻、开放的心
态和创新、破局的本领，让四川丁
点儿食品开发股份有限公司（以
下简称丁点儿）董事长任康在餐
饮行业勇立潮头，从火锅食材嫩
化腌粉到复合调味料，从椒麻鸡
汁到干锅酱开创者，他带领丁点
儿成为高品质特色川调创领者。

由封面新闻、华西都市报
举办的“新技术·新动能·新未
来”——致敬2024四川经济影
响力人物大型采访活动正在进
行中。华西都市报、封面新闻
记者对话任康，听他讲述一个
关于梦想与味蕾的故事。

白手起家创业
用专业让美味触手可及

1996年，从四川工业学院
（现西华大学）食品工程专业毕
业后，任康一直在思考一个问
题：自己到底应该做什么。

作为上世纪90年代的大学
生，任康是人才市场里的“香饽
饽”，会做生意、有驾照、英语过了
6级，毕业后被分配到了四川省
食品工业协会工作。但一个月
后，他就辞职了，“业绩是最好的，
但发现这个氛围不适合自己。”

在老家雅安汉源县，他开
启了第一次创业之路，经营酒
厂并配套养猪产业，“酒可以卖

钱，酒糟可以养猪。”同时他还
引进并推广有效微生物菌群发
酵饲料的技术。

不过，作为食品工程专业
的人才，他始终有一个想法，应
该用所学的专业知识，让美味
触手可及。1999年，不到30岁
的任康投身餐饮行业，带着3
万元启动资金来到成都，创立
了丁点儿食品厂。

川渝美食以火锅闻名，任康
围绕火锅食材做嫩化系列产品
生产，尽管效益还不错，他却不
满足现状，想做一款长线产品。

任康的家乡汉源，素有“贡
椒之乡”美名。2003年，任康
在汉源开启了花椒油加工项
目。随着业务的发展，合作也
逐步深入，现如今的丁点儿在
汉源已有近万亩花椒基地。这
份让人上瘾的美味，也为丁点
儿后来的发展埋下了伏笔。

转战复合调味料
让世界爱上川菜

干锅酱、椒麻鸡汁、青花椒
麻辣酱……任康的办公室，陈
列着各种各样复合调味料，作
为丁点儿的品牌推荐官，他乐
于向人介绍这些调味料背后的
研发故事。

“我的大学专业是食品工

程，喜欢的是用自己的专业知
识和技术对农产品进行加工生
产，纯物理工艺，拒绝人工合
成。”在一次探访中，任康发现
四川有生产橘子油的工厂，将
橘皮以碱水浸泡后进行压榨，
榨完就能分离。

以此为案例，他开始实验
鲜花椒榨油，“就纯物理榨油，
哪怕技术成本更高，但健康。”
物理榨油技术的达成只是第一
步，“油溶单纯做成水溶，风味
是寡淡的，四川的椒麻鸡风味
很好，为什么不尝试加入鸡肉
风味？”丁点儿的王牌特色川调
产品之一——椒麻鸡汁调味料

至此诞生。
“就算我本来厨艺不是很

好，但有了这些复合调味料，还
是能做出一道美味的川菜。”在
公开场合，任康多次提到自己
的创业理念：让世界爱上川菜，
让美味触手可及。正是秉持这
样的理念，任康开始带领公司
向生产复合调味料转型，研发
了花椒油、藤椒油、椒麻鸡汁、
青花椒麻辣酱在内的一系列椒
麻风味产品。

守正与创新
味道与健康是行业核心

投身餐饮行业26年，任康

认为，行业的核心始终是味道
与健康。

采访中，任康分享了一个
有意思的事。在丁点儿，员工
有自己的“大食堂”，一日三餐
不仅免费，使用的还都是自家
生产的调味品，“吃自己做的，
卖自己吃的，生产的东西自己
先吃，才能守护住食品安全的
底线。”

当下，“守正创新”是餐饮
行业的发展常态。川味餐调的
发展路径既要坚守麻香特色，
也要持续挖掘新的风味组合来
满足消费者求新求变的需求。
任康在分享他对川式餐调未来
发展理念时提到，融合是常态，
好吃是根本，线上做引流，健康
是导向。他介绍，在川味中，

“麻”作为花椒的独特风味常被
“辣”所掩盖，实际上椒麻香气
正成为融合菜系的重要底味，
川味的差异化优势也体现在其
麻香的复合味型。

正是这份对舌尖上美味的
极致追求，让任康带领丁点儿
致力于川菜标准化调味和川菜
饮食文化研究，形成了以川味
复合调味料、川味特色花椒油
为主导的产品体系。
华西都市报-封面新闻记者秦怡

实习生 颜诗语

丁点儿董事长任康：

让世界爱上川菜 让美味触手可及

2024年11月举行的第二届玉林香料产业博览会上，任康（前
右一）介绍公司产品。 受访者供图

5月7日，记者从《四川省
新能源汽车废旧动力电池回
收利用管理暂行办法》（以下
简称《办法》）政策吹风会上获
悉，《办法》共7章27条，将于今
年6月1日起施行，这也是全国
首个省级层面专门规范废旧
动力电池回收利用工作的规
范性文件。会上，经济和信息
化厅党组成员、副厅长曾吉明
对《办法》的制定背景和特点
进行了详细的解读。

华西都市报讯（记者 赵
奕）5月7日，记者从省医保局获
悉，为积极适应老龄化社会发
展，缓解现代家庭“一人住院，
全家奔波”的后顾之忧，近期省
医保局新增“免陪照护服务”价

格项目，进一步提升住院患者
的照护质量，补齐住院照护服
务短板，并将于5月20日起在全
省统一落地。

“免陪照护服务”是指患者
在没有家属和护工照护的情况

下，由医疗机构的护士或护理员
承担患者全部生活护理服务。

根据国家医保局相关规定，
明确目前“免陪照护服务”仅适
用于特级、Ⅰ级护理患者。患者
或患者家属可自主选择由医疗

机构提供的“免陪照护服务”，或
选择由第三方提供的护工服务。

结合医疗服务实际，四川
分两档制定项目价格，满足多
层次患者就医需求。以省管三
甲公立医疗机构为例，1名护士

或护理员照护1名患者价格为
240元/日；1名护士或护理员照
护多名患者价格为100元/日。
各市（州）医保局按照不超过同
等级省管公立医疗机构收费标
准的原则制定当地价格。

四川新增“免陪照护服务”一对一照护每天240元


