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红烧肉、粉蒸肉、松鼠桂鱼、剁椒鱼
头、佛跳墙……这些原本需要费时费力
制作的年夜饭“硬菜”，现在分分钟就能
搞定。

1月11日，华西都市报、封面新闻记
者走访发现，临近春节，成都一些大型商
超、餐厅均推出了各式各样的预制菜单
品和礼盒套餐，不少套餐已销售一空。

在年夜饭预制菜热销的同时，生产
企业也在积极备战。成都一家预制菜生
产企业相关负责人表示，预计整个春节
周期，公司预制菜销售额将突破千万元。

有企业提前一个月筹备
预计春节周期销售额破千万元

据省经济和信息化厅发布的数据，
四川预制菜生产企业近700家，2021年
实现产值约700亿元。

随着春节临近，不少预制菜生产企
业开足马力，保障市场供应。“春节周期
的预制菜生产准备，早在1个月前就开
始了。”四川高金食品美食事业部总经
理王斌说，包括与客户及供应商做好沟
通，保证原料充足，同时科学安排产能，
以应对可能突发的巨量订单等。

在产品营销方面，王斌表示，公司
今年特别打造了预制菜礼盒产品，搭配
了经典川式九大碗菜肴，“扣肉、夹沙等
产品是四川各地消费者过年必吃的菜，
但制作繁杂，预制菜产品可充分满足消
费者的需求。”

近年来，高金食品预制菜板块总体
营收20多亿元，其中面向商家的业务约
占75%，面向消费者的业务约占25%。

“对于广大餐饮、团膳等客商而言，选择
有保障的预制菜可以缓解订餐高峰带
来的压力，在一定程度上提升利润。”王
斌说，因此今年春节公司重点布局预制
菜商家渠道，主抓流通市场中宴席、送
礼等渠道，同时也同步在传统商超、电
商渠道发力。整个春节周期，公司预制
菜销售额预计将突破千万元。

四川王家渡食品有限公司同样主
打川味预制菜。该公司总经理李鹏介
绍，公司一方面与大型超市合作，主打
还原堂食口味的招牌菜产品，另一方
面在自有电商渠道推出家宴礼盒，涵
盖东坡肘子、东坡扣肉等畅销产品，发
货截止到除夕当天，最大限度地满足
消费者需求。“今年春节周期，面向消费
者的预制菜销量预计将超过2000万
元。”他说。

商超、餐厅“两手准备”
年夜饭预制菜、外卖同样热销

在成都一些大型连锁商超，各种预
制菜被摆在冷藏区最醒目的位置。记

者在成都市成华区一家盒马鲜生超市
看到，冰柜中不仅有粉蒸肉、松鼠桂鱼、
佛跳墙等年夜饭常见的经典菜式，还有
椰浆咖喱面包鸡等小众新品。同时，门
店还提供预制菜套餐预订，价格从几百
元到上千元不等。

“套餐没有实物，购买卡券后直接
从厂家发货，现在买的人很多，388元
的套餐已订完。”该门店服务台工作人
员说。

除了速冻预制菜品外，超市还推
出了在家简单复热加工即可的鲜食预
制年菜。某超市工作人员介绍，超市
推出的年夜饭套餐主打“海鲜+年夜饭
经典菜式”，其中售价为888元的4-6
人份套餐最受欢迎。“往年都是半成品
形式，但有顾客提出想要熟食，于是今
年两种都准备了，从目前预订情况来
看，70%左右的人都会选熟食，方便快
捷。”他说。

位于成都市锦江区的眉州东坡酒
楼，进门处摆放着各种川味预制菜，价
格从几十元至百元不等。该餐厅工作
人员表示，今年预制菜产品依旧热销，
价格288元和388元的套餐都已卖完，目
前仅剩展台上的菜品可供选择。同样，
餐厅除了预制菜，也推出了外卖年夜
饭，目前已接到不少除夕当晚的订单。

华西都市报-封面新闻记者 熊英英

华西都市报讯（记者 杨博）随着
春节临近、疫情防控措施优化，餐饮业
重新焕发活力，部分地方甚至出现年
夜饭预订“一桌难求”的情况。成都年
夜饭堂食预订情况如何？1月10日，华
西都市报、封面新闻记者随机走访了
成都多家餐馆，大部分生意火爆，老板
忙得不亦乐乎。某餐厅相关负责人表
示，年夜饭的预订十分火爆，基本都订
满了。

“不好意思，除夕当天已订满了。”
“包间已经没有了，大厅可以吗？”10日
中午12点，记者来到位于成都市武侯区
鹭岛路的柴门头啖汤，前台工作人员一
直在接听订餐电话，但由于包间已被
订满，致电者基本都没有预订成功。

“除夕当天，成都12家门店包间都

订满了，只有大厅还有位置。”成都柴门
餐饮管理有限责任公司运营部总监伍
晓伊说，农历大年二十九、三十、初一这
几天预订量最大，尤其是大年三十，有
些桌晚餐两轮都已订满（第一轮晚上5
点到晚上7点，第二轮晚上7点到晚上9
点）。“以前大年三十大家可能喜欢在家
自己做饭，现在越来越多的人愿意在外
用餐。”她说，针对不同消费群体，饭店
推出了3种不同价位的年夜饭套餐，菜
品以川菜为主，基本都有过年必备的家
常豆瓣鱼、姜蓉鲜香鸡以及四川特色传
统甜烧白，也有甲鱼、龙虾、辽参等高端
食材。

10日下午4点，记者来到位于成都
市青羊区一环路上的随和家宴，该餐馆
以川菜、杭帮菜和粤菜等多个菜系为

主。记者在走访中了解到，该餐馆从元
旦节开始陆续接到了100多个年夜饭用
餐预订电话。

“除夕当天30多个包间，中午、晚上
两轮全部订满了，只有大厅还有少量位
置。”随和餐饮总经理邓力说，截至目
前，预订量同比下降20%，但这几天还
在陆续预订。

邓力表示，随着疫情防控措施优
化，整个餐饮业恢复很快，今年每桌20
人、摆有2桌的包间比较吃香，用餐大
多数集中在晚餐。与往年相比较，团拜
桌数减少了，十桌以内的居多，餐单选
择比较理性，餐标为1298元到2000元
一桌居多。“从今天一直到20日，宴会厅
基本都预订完了，仅有少量包间可预
订。”他说。

出入境业务恢复

天府新区
出入境办证大厅
恢复热闹景象
华西都市报讯（记者 赵

紫萱）1月8日起，成都恢复
受理审批中国公民出国旅
游、访友申请普通护照。当
天，华西都市报、封面新闻记
者在成都天府新区公安分局
出入境办证大厅看见，这里
又恢复了往日的热闹喧嚣，
市民们纷纷赶来换办出入境
证件，准备重启暂停3年的
出境探亲和旅游之行。

记者在成都天府新区
公安分局出入境办证大厅
看到，大多数市民带着孩子
来办证，在等待的时间里，
大厅书架上的绘本成为孩
子们的最爱，整个接待大厅
秩序井然。

成都市民邱辉的女儿在
国外工作近4年，这个春节
她最大的愿望就是母女相
聚，共同过节。

“儿行千里母担忧，我
希望农历大年三十，能给她
做一顿年夜饭。”如今，邱辉
许下的愿望即将成真。当
天，在成都天府新区公安分
局出入境办证大厅，民警受
理了邱辉递交的所有手续，
崭新的护照在审批通过、制
证完成后，将邮寄到邱辉的
手里。

当天，成都市民谢卫东
和赵静夫妇带着两个儿子
来申请护照，一家人早已看
好了到新加坡的机票。夫
妻俩表示，寒假时穿着夏装
在狮城游玩，是孩子们期待
的出行，也是夫妻俩久违的
浪漫时光。窗口民辅警热心
负责的工作态度给夫妻俩
留下了深刻的印象。“这里
的服务热情周到，有疑问的
地方工作人员立即帮我们
解决。”谢卫东说。

“从踏进接待大厅，自
助拍照、填表、采集指纹、
缴费……连过期的护照都
没有出示，10分钟走完整
个流程，没有任何繁琐的手
续，接下来就等着拿新护照
了。方便了，方便了……”在
微博有着236万粉丝的梁湘
发出的这条微博，引来了很
多网友点赞。

梁湘表示，几年没有出
国旅游了，对办新护照他期
待了很久，1月8日早上8点
50分就来到成都天府新区
公安分局出入境办证大厅，
原本上午9点上班的民辅警
早已在岗，咨询台工作人员
解答周到，自助拍照处有专
人协助，窗口办理十分快捷，
缴费环节又快又方便。

成都年夜饭堂食预订火爆
有餐馆12家门店包间已订满

成都某商超内销售的预制菜。

成都某酒楼进门处摆放着各种川味预制菜。

抢占成都人餐桌 预制菜成年夜饭“新宠”
有企业预计春节周期销售额将突破千万元


