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作为浓香型白酒典型代表和行业
龙头企业，当前的五粮液正围绕高水
平研发下功夫，在坚持古法酿造技艺
的同时，持续开展微生物发酵、窖池老
熟等核心技术攻关，用现代科技助力
传统产业高质量发展，以科研培育传
统产业发展新动能，引领行业实现更
高水平、更高质量的可持续发展；以实
施“高质量倍增工程”为着力点，聚力
提升优质产能，高效推进重大工程项
目建设，夯基固本；加快打造中国白酒

文化圣地、明清古窖泥活态保护群落
等，厚植品牌文化底蕴，助力宜宾打造

“世界优质浓香白酒主产区”，全力推
动浓香白酒高质量发展。

今年是“十四五”关键之年，新时
代赋予浓香白酒新的使命，消费升级
开启浓香白酒新的征程。每届糖酒会
都会携旗下核心产品精彩亮相，立体
展现浓香风采的五粮液，今年将有怎
样的创新举措与新品亮相呢？让我们
共同期待吧！ （余奇）

糖酒会在即
浓香典范五粮液值得期待

每年的糖酒会都被视为

中国酒水食品行业的风向

标，被业界誉为“天下第一

会”。大会虽未开，却热潮袭

来，各方期待满满。在浓酱

并举、多香共存格局的当下，

白酒香型之争无疑是大家讨

论的重要话题之一。然而无

论如何，自 1979 年白酒香型

划分以来，浓香型白酒始终

占据中国白酒主流是不可辩

驳的事实，具有规模、产区、

品牌等优势，是市场占有率

最高、消费人群最多的白酒

品类。

事实上，酒之“浓”一直是大家对美
酒的直观表达。“蜀酒浓无敌”，这是诗圣
杜甫在千年前饮罢川酒后的感受。作为
白酒十二种香型之一，浓香型白酒产量占
到全国白酒总产量的七成以上，传袭千年
的“浓香”至今仍是大多数国人的选择。

而说到浓香型白酒，就不得不讲始
终“稳”字当头，以高质量发展态势延续

浓香白酒千年风
华的“中国酒王”
五粮液。五粮液

之于浓香型白酒的意义，不仅在于让人
们品尝佳酿，更构筑了浓香型白酒优势
的核心竞争力。

众所周知，美酒是酿造出来的，“千
年窖池万年糟，酒好须得窖池老”。“老
窖”是酿造浓香型白酒的关键，也是浓香
型白酒的核心竞争力之一，更是五粮液
闻名遐迩的奥秘之一。

五粮液拥有已持续不间断生产654
年的古窖池群，是我国现存最早、保存最
完整、不间断酿造时间最长“活窖”群

落。经过漫长时光的使用和
维护，窖泥中布满了数以亿
万计且比例和结构科学合理
的有益微生物。通过“1366”
酿造秘诀，五粮液把宜宾独
有的自然资源转化为“道法
自然、天人合一”的酿酒优
势，酿造出举世无双的传世
美酒。

浓香型白酒另一大核心优势便
是粮。粮为酒之肉，原粮是品质美
酒之基，而多粮酒则为酒体提供更
为丰富的味觉体验和营养成分，成
为浓香型白酒的发展趋势。目前市
场上除了少数品牌外，浓香型白酒
大多都是采用多种粮食酿制，尤以
采用“五粮配方”的五粮液为集大成
者。

五粮液今天所使用的五粮配方
的演变过程是很漫长的，一代代酿酒
匠人在《陈氏秘方》的基础上不断改
良，发展成如今的高粱 36%、大米
22%、糯米18%、小麦16%、玉米8%
的科学配比，让高粱产酒的清香味
正，糯米产酒的醇甜味浓，大米产酒
的醇和甘香，小麦产酒的曲香悠长，
玉米产酒的喷香尾甜，和谐交融，成
就五粮液“香气悠久、味醇厚、入口甘
美、入喉净爽、各味谐调、恰到好处，
尤以酒味全面而著称”的独特风味。

当前正大力践行“种、酿、选、陈、
调”美酒五字诀的五粮液，以“种”作
为五诀之首，大力推进酿酒专用粮基
地升级建设，构建“从一粒种子到一

滴美酒”的产品全生命周期质量体
系，以“和美种植”引领“和美五粮”，
为品质五粮液筑牢坚实核心的同时，
引领着浓香型白酒构筑起新的发展
优势。

当然，五粮液为浓香型白酒构筑
的核心竞争力，远不止“古窖池”与“五
粮配方”，其包包曲、跑窖循环、勾调双
绝等“六首创”工艺，分层入窖、量质摘
酒、按质并坛等“六精酿”工序，独具匠
心的“优中选优、花中选花”分级臻选
机制等，都为“和而不同，美美与共”的
中国浓香型白酒发展赋予了独特价
值。

蜀酒浓无敌“大国浓香”香飘天下 粮为酒之本“和美五粮”酿传世美酒

引领高质量“中国酒王”奋战新征程


