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近五年来首次
小长假西岭雪山可玩雪
随着近几日成都气温的急速攀高，城市中已然有了一份夏天的味道，然而在成都郊外的西岭雪山仍然是银装素

裹，似乎就像有人在西岭雪山施展了一个时间的魔法，刻意留住了西岭雪山的冬意。据西岭雪山有关工作人员透露，
今年清明小长假期间，西岭雪山积雪状况仍将持续较好的一个状态，这也是近5年以来，西岭雪山首次出现在清明节
期间仍然可以玩雪的情况。这无疑为已经有了一丝“炎热”气息的小长假注入了一丝凉爽的气息，清明节去西岭雪山
畅快滑雪成为了市民的热门出游方式之一。

无限时滑雪开启畅快假日

据西岭雪山景区相关工作人员
透露，针对今年独特的“清明滑雪
季”，景区特别推出了100元/人滑雪
不限时（在当日滑雪营业时间内）的
特别优惠。

景区的售票时间是从早上 8：
30——17：00，同时，景区也推出优
惠套票，只需花费168元，即可购买
包含滑雪场景区门票、鸳鸯池、日月
坪两条索道往返套票，即可前往滑
雪，也可以直达日月坪，观山顶美
景。

双索道套票直达西岭之巅

为了充分利用景区双索道168元
的套票，建议市民小长假期间采用二日
游玩行程，第一日自驾车或乘坐公共交
通前往西岭雪山滑雪场景区，到达景区
后须乘坐鸳鸯池索道到达滑雪场，晚宿
滑雪场（请提前预定好房间）。下午在
海拔2200米滑雪场景区体验滑雪、
ATV越野车等娱乐项目。第二天乘
坐日月坪索道前往海拔3250米的日
月坪景区观景后离开景区，下午可前
往花水湾在享用特色美食的同时也可
感受到森林温泉带来的轻松与惬意。

出游交通:

成都茶店子汽车站每天早上
9:30 都有专车直达景区，票价 33
元回程时间为 14：00—16：00，售
满即走。也可以从成都乘车先到
大邑，后转车到景区（滑雪场），滚
动发车、售满即走。

从成都自驾，可沿成温邛高
速公路经温江、祟州到大邑，从大
邑转上西岭雪山、花水湾旅游快
速通道，穿过西岭隧道，经花水湾
至西岭镇右转下坡过桥后前行约
10公里后到达。

景区周边美食：

西岭雪山滑雪场沿途有百余
家农家乐均可提供特色美食，有
山药炖蹄花、炖土鸡、折耳根炒腊
肉等家常菜，还有大邑县特色的
肥肠血旺，但特别值得一提的是
西岭镇的冷水鱼，它的食材是由
西岭雪山天然泉水养殖，经过厨
师独具匠心的烹饪之后，鱼肉做
刺身、鱼骨做铁板烧、鱼皮脆蒸、
鱼头熬汤，一种鱼多种吃法，冷水
鱼不仅肉质鲜嫩味美、无腥、无
刺，且比一般的淡水鱼营养价值
更高，富含多种维生素和蛋白质，
老少皆宜。

大型纪录片《彝问》
重磅登陆四川卫视

3 月 28 日，在新希望华西
乳业通过优质乳工程验

收的新闻发布会上，国家奶业科技
创新联盟理事长、中国奶业协会副
会长王加启接受记者采访时表示，
选牛奶本土的更好，因为新鲜，活
性物质多。他说，新希望乳业已有
三家工厂通过验收。

选牛奶最好选本土的
作为中国优质乳工程的发起

者，王加启28日宣布新希望华西
乳业正式通过中国优质乳工程验
收。他表示，由于牛奶新鲜度受到
时间和物流限制，选牛奶最好还是
选本地的。

对此，中国农垦乳业联盟专家
委员会质量安全专家郑楠也表示
认同。她说，消费者选牛奶，一要
看保质期，二要看颜色，三要尝口
味。一般情况下颜色浅、保质期短
的更好。颜色深，表明奶新鲜度在
降低，活性物质在减少。在口味
上，好牛奶有一种清香、乳香味，是
一种淡淡的香，不会太浓。

优质乳标准媲美欧美
专家介绍，优质乳并不是一个

新鲜的词汇，美国等发达国家都对
牛奶采用了“优质乳”的分级制
度。此外，根据国际标准，“优质
乳”不仅仅是安全的代名词，更重

要的是健康和营养的标志。
王加启介绍，中国优质乳工

程从2014年开始实施，目前已
有多家乳企申请验收，但完全通
过验收的只有少数几家。新希
望乳业除雪兰、华西、双峰通过
验收外，其旗下的青岛琴牌、河
北天香等品牌也在验收过程中。

历经两年严苛的试验优化，
在农业部、中国奶协乳制品质量
检测中心的101批次严格检测
下，新希望华西产品的糠氨酸含
量在 3-6mg/100g 蛋白质，其
产品质量不仅100%达到优质乳
标准，且远超中国优质乳工程发
布的糠氨酸含量≤12mg的标
准，比肩国际优质奶的标准。新
希望华西乳业洪雅天然牧场，原
奶菌落总数≤5万CFU/ml，其
工厂巴氏乳杀菌工艺精准到
79±0.5℃的控温。

邀体验官感受优质乳

新希望华西乳业总经理何华表
示，下一步，他们将邀请大V担任优
质乳体验官，到现场感受优质乳的生
产过程。

据了解，新希望华西郫县新厂采
用的先进生产设备和工艺，在全国也
是首屈一指，生产线引进荷兰施托克
乳品机械有限公司的专业设备。同时
他们还与全球顶尖技术公司进行合
作，为工厂的先进技术背书。

新希望华西乳业对产品“新鲜”
的定义即是“距离越近越新鲜、时间
越短越新鲜、添加越少越新鲜”，无论
是牧场、工厂到终端，均围绕城市150
公里的“鲜半径”，建设全冷链保障体
系，运输物流已实施了全程智能监
管，一旦车厢内的温度不符合标准，
系统会立刻报警。

华西都市报-封面新闻记者 喻奇树

3月28日，“新希望华西乳业通过中国优质乳工程验收”发布会举行。

乳业专家：鲜牛奶本土的更好
新希望华西乳业通过中国优质乳工程验收

华西都市报讯（记者杜江茜）3月
30日至4月2日每晚10：30，大型纪
录片《彝问》将重磅登陆四川卫视。

该片由四川广播电视台与凉山
州广播电视台投资，联合中央电视台
科教频道（CCTV-10）共同制作完
成。一共四集，分别是：《家园》《血
脉》《繁花》《生机》，每集45分钟。

行走在四川、云南、贵州三省
交界的横断山区和金沙江畔，彝人
从远古走来，跋涉在漫长的历史岁
月中，披荆斩棘、繁衍生息，绘就了

一幅源远流长的文明画卷，留下了
一系列描述彝族先民开天辟地、筚
路蓝缕、追求美好生活的史诗典
籍。山脉中回荡着他们生命勃兴
的欢歌，江河里流淌着他们灵魂不
灭的吟唱。制作团队力求从大众
视角，尤其是“他观”的平视角度，
去探寻彝族光辉灿烂的历史文化
和活在当下的民风民情。

2016年初，《彝问》全面启动
制作。制作团队分为3个摄制组，
行程5万余公里。摄制组成员带

着情怀和敬意走近彝族，长时间跋
涉于高山峡谷和广袤原野，深入彝
区腹地，走进彝族村寨和彝人中
间，讲述最真实的故事。

四集纪录片将镜头对准平凡而
又大写的人，用鲜活的镜头语言，生
动讲述了彝族的宗法、节庆、文字、
婚俗、音乐、美食、漆器、服饰、彝语
教育等诸多方面，通过一个个真实
的人物故事，展现了当下彝族人民
对优秀传统文化的传承和开拓，对
幸福美好生活的向往和追求。


